PASUTIJUMU
KATALOGS
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KATALOGA SATURS

1. Striceles, vainadzini, klingeri saldie un salie,
individualie klingeri ar ipasu noformeéjumu

2. Citi konditorejas izstradajumi:
Rausisi saldie un salie
Piradzini
Smalkmaizites saldas un salas
Sviesta kruasani
Picas un picellas

* Konditorejas izstradajums var saturet partikas
alergenus!
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PASUTIJUMA VEIKSANA

Pasutijuma pienemsana:

J Bekerejas ir pieejams pasutijumu katalogs ar plasu konditorejas
izstradajumu sortimentu, ka art variet izmantot UDS aplikaciju Ilguciema
maiznica konditoreja vai interneta veikalu https://ilguciema.uds.app

J Visiem kataloga pieejamiem konditorejas izstradajumiem ir noradits
sastavs, forma, krasa, dekorésanas iespéjas, svars un fikséta cena.

J Lai noformé&tu vélamo pasidtijumu, Jums nepiecieSams vérsties pie
bekerejas pardeveéjas.

J Pardeveja aizpildis pasutijuma veidlapu, kuru apstiprinasiet
ar savu parakstu.

Pasitijuma izpilde un priekSapmaksa:

J Pasutijuma kataloga piedavatos konditorejas izstradajumus var
pasitit ne vélak ka 1 dienu ieprieks Iidz plkst. 15.00 pirms pasiatijuma
iznemsanas.

° Sarezgitaku pasdatijumu ka individuala noforméjuma klingeri
japastta ne vélak ka lidz plkst. 17.00 2 dienas pirms pasutijuma
iznemsanas.

J Veicot pasiatijumu ir jaiemaksa ne mazak ka 30% priekSapmaksas

no izvéleta konditorejas izstradajuma summas.
Pasitijuma izpnemsana:

J Pasttito klinderi sanemsiet pasitijuma veidlapa noraditaja laika
(atbilstoSi bekerejas darba laikam) un vieta (kdada no misu bekere-
jam Imanta, Ilguciema vai Purvciema) ka ari ir iespéja piegadat Riga un
Rigas rajona par atsevisku papildus maksu vai bez maksas. Par bezmaksas
piegadi precizet pie pardevéjas.

J Pasitijums bis iesainots atbilstoSa kartona iepakojuma.

J Pie pasitijuma iznemsanas veiksiet atlikuso samaksu par pasatijumu.
Kvalitate:

. Pasdtijuma kataloga piedavatie klingeri tiek gatavoti atbilstosi

noformétam pasutijumam un noraditajam klienta vélmém. Visi konditorejas
izstradajumi ir konditorejas meistaru roku darbs un tiek gatavoti no
augstvértigam izejvielam.
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SALDAIS KLASISKAIS KLINGERIS

KLASISKAIS AR ZAVETU AUGLU PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latvieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 60/40 klasiskajam klingerim, proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku elju, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: Klasiskajam - aprikozes, rozines, marmelades gabalinus un varito vanilas
krému. Svetku - aprikozes, rozines, melnas plimes, marmelades gabalinus un varito vanilas krému.
Dekors: drumstalas, pudercukurs vai mandeju Skélites, cukura sirups spidumam.

FORMA, SVARS UN CENA:

y Ar drumstalam Ar mandelém
5 1,00 kg - 9.49 EUR 1,00 kg -'12.99 EUR
q Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
*"’ Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg . '
'*i;d.l, Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris - no 1,500 kg Iidz 3,000 kg
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR ZAVETU AUGLU PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SASTAVS:
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: rozines, aprikozes, melnas plimes, kanéli, varito vanilas kremu.
Dekors: drumstalas, pudercukurs vai sezonas augli, ogas un pidercukurs

FORMA, SVARS UN CENA:

{ Ar drumstalam Ar augliem
b | 1,00 kg - 10.49 EUR _ 1,00 kg - 13h.49 EUR
k. Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
| Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzin$ - 1,200 kg vai 1,500 kg
i;ci, Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris - no 1,500 kg lidz 3,500 kg :.
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR KANI_EI_,.A ABOLU PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma

proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-

tikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: rozines, kanéli un abolu ievarijumu ar abolu gabaliniem.
Dekors: drumstalas, pudercukurs vai sezonas augli, ogas un pudercukurs.

FORMA, SVARS UN CENA:

i Ar drumstalam Ar augliem
2 1,00 kg - 9.99 EUR i 1,00 kg -'12.49 EUR
\ﬁ\ Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Wil Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
«x.{ Kllngerls - no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3, 500 kg’
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU KLINGERIS AR MAGONU PILDIJUMU UN KAKAO GLAZURU

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: magones un varito krému ar vanilas garsu.

Dekors: magones, kakao glaziira un pidercukurs vai magones, sezonas augli un ogas.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar kakao pomadi Ar augliem
. 1,00 kg - 10.49 EUR . 1,00 kg -'13.49 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR KARAMELU PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SVETKU AR KARAMELU PILDIJUMU UN AUGLIEM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: karame]u pildijumu, rozines, aprikozes, marmelades gabalinus, zemesriekstus.
Dekors: drumstalas, karamele, zemesrieksti un pudercukurs vai sezonas augli, ogas un pudercukurs.

FORMA, SVARS UN CENA:

i Ar drumstalam un karameli Ar augliem

" . 1,00 kg - 10.99 EUR . 1,00 kg - 13.49 EUR

Q\ Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg _
AR Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg~
Wy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris - no 1,500 kg lidz 3,500 kg '
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR BIEZPIENA, ROZINU PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: biezpienu ar vanilas garsu, rozines un marmelades gabalinus.

Dekors: drumstalas, biezpiens ar vanilas garSu un marmelades gabalini un pldercukurs vai sezonas
augli, ogas un pudercukurs.

FORMA, SVARS UN CENA:

4 Ar drumstalam un biezpienu Ar augliem

w3 S 2500°kg - 10.99 EUR . 1,00 kg - 13.49 EUR
;| Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg _
*"’ Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzin$ - 1,200 kg vai 1,500 kg .
Wy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris - no 1,500 kg lidz 3,500 kg '
N fig . 5 IR
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR SOKOLADES BIEZPIENA PILDIJUMU UN DRUMSTALAM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: Sokoladi, biezpienu ar vanilas garsu, melnas pliimes, zemesriekstus.

Dekors: pidercukurs, Sokolade, biezpiens ar vanilas garsu vai sezonas augli, ogas un pudercukurs.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar drumstalam un sokoladi Ar augliem

N A700°kg = 12.49 EUR i 1,00 kg - 14.99 EUR

Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg

Klingeris - no 1,200 kg idz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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SALDAIS SVETKU KLINGERIS

IPASAIS SVETKU SAFRANA AR ZAVETU AUGLU PILDIJUMU UN AUGLIEM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerum.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo tdeni, safranu, kardamonu.

Pildijuma izmantojam: varito vanilas krému, rozines, aprikozes, melnas plimes, kanéli.

Dekors: sezonas augli, ogas un pudercukurs.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar augliem
_ 1,00 kg - 15.99 EUR
Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg A\ }
Klingeris - no 1,500 kg lidz 3,500 kg e Ll e
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SALAIS KLASISKAIS KLINGERIS

KLASISKAIS AR SKINKA GALAS, DARZENU PILDIJUMU UN SEKLINAM

- o T —ﬂ.
SVETKU AR DARZENU, TOFU SIERA PILDIJUMU AR SIERU, SEKLINAM UN DILLEM
VAI DARZENIEM

b

SASTAVS:

Gatavojam: péc latvieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 60/40 klasiskam klingerim, proporcijas 50/50 svétku klingerim.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: Klasiskam - kiipinatu galu, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku, Holan-
des sieru, tomatu meérci, salatu majonézi. Svetku darzenu- brokolus, cukini, burkanus, zalas pupinas,
spinatus, tofu sieru, Holandes sieru, salatu majonézi Dekors: Klasiskam - saulespuku s€klas, lins€klas
un sezama séklas. Svetku darzenu - saulespuku séklas, linséklas, sezama séklas, Holandes sieru un
svaigas dilles vai majonéze, svaigs gurkis, tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

A Ar séklinam Ar sieru un dillem Ar darzeniem
‘_kj'! . 1,00 kg - 10.99 EUR a=1,00Kg = 11.99 EUR . 1,00 kg - 13.99 EUR
~ Stricele - 0,5 kg vai 1,0 kg Stricele - 0,5 kg vai 1,0 kg Stricele - 0,6 kg vai 1,2 kg

~ Vainadzins - 1,0 kg vai 1,2 kg Vainadzins - 1,0 kg vai 1,2 kg Vainadzins - 1,2 kg vai 1,5 kg
“.;‘_-'*Klipgeris =no 1,2 kg Iidz 3,0 kg Klingeris - no 1,2 kg Iidz 3,0 kg Klingeris - no 1,5 kg lidz 3,5 kg
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SALAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR KARBONADES DARZENU PILDIJUMU AR SIERU UN SEKLINAM

————

SVETKU AR KARBONADES DARZENU PILDIJUMU UN DARZENIEM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: kipinatu karbonadi, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku, Holandes sieru,
tomatu meérci, salatu majonézi.

Dekors: linséklas, saulespuku séklas, sezama séklas un Holandes siers vai majonéze, svaigs gurkis,
tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar sieru un séklinam Ar darzeniem
1,00 kg - 12.99 EUR . 1,00 kg - 14.99 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Y Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
Wy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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SALAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR VISTAS PILDIJUMU AR SIERU UN SEKLINAM

SASTAVS:
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: vistas fileju, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku, Holandes sieru, tomatu
meérci, salatu majonézi.

Dekors: linséklas, saulespuku séklas, sezama s€klas un Holandes siers vai majonéze, svaigs gurkis,
tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar sieru un séklinam Ar darzeniem
1,00 kg - 13.99 EUR . 1,00 kg - 15.99 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
5| Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
iy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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SALAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR VISTAS GIROSA PILDIJUMU AR SIERU UN SEKLINAM

SASTAVS:
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: kipinatu vistas girosu, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku, Holandes
sieru, tomatu mérci.

Dekors: linséklas, saulespuku séklas, sezama séklas un Holandes siers vai majonéze, svaigs gurkis,
tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar sieru un séklinam Ar darzeniem
1,00 kg - 13.99 EUR . 1,00 kg - 15.99 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
& Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
Wy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg

R ) GARSIGI « 1ZDEVIGI e ERTI



SALAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR TUNCA PILDIJUMU AR SIERU UN SEKLINAM

SASTAVS:
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: tunci sava sula, varitu vistas olu, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku,
Holandes sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.

Dekors: linséklas, saulespuku séklas, sezama s€klas un Holandes siers vai majonéze, svaigs gurkis,
tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar sieru un séklinam Ar darzeniem
1,00 kg - 14.99 EUR . 1,00 kg - 16.99 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
% Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
Ry Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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SALAIS SVETKU KLINGERIS

SVETKU AR KUPINATA LASA PILDIJUMU AR SIERU UN SEKLINAM

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo tdeni.

Pildijuma izmantojam: kipinatu lasa fileju, varitu vistas olu, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku,
Holandes sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.

Dekors: linséklas, saulespuku séklas, sezama séklas un Holandes siers vai majonéze, svaigs gurkis,
tomats cherry, paprika, melnas olivas un svaigi zalumi.

FORMA, SVARS UN CENA:

Ar sieru un séklinam Ar darzeniem
. 1,00 kg - 18.99 EUR _ 1,00 kg - 20.99 EUR
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg Stricele - 0,600 kg vai 1,200 kg
Y Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg Vainadzins - 1,200 kg vai 1,500 kg
Wy Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg Klingeris — no 1,500 kg lidz 3,500 kg
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PEC INDIVUDUALA NOFORMEJUMA

KLINGERIS LATVIJAS SVETKIEM

SVETKU SALDAIS VAI SALAIS KLINGERIS PEC INDIVIDUALAS FORMAS

SASTAVS:

Gatavojam: péc latviesSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim,
Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: Latvijas svetkiem: rozines, aprikozes, melnas plumes, kanéli, varito vanilas
kréemu. Péc individualas formas: péc izveléta salda vai sala klingera.
Dekors: Latvijas svetkiem: baltais pérlu cukurs, vanilas cukura sirups.
Péc individualas formas: péc izvéléta salda vai sala klingera.

FORMA, SVARS UN CENA:

Latvijas svétkiem Péc individualas formas
1,00 kg - 12.99 EUR Pie izvEleta salda vai sala klingera un ta cenas,
Stricele - 0,500 kg vai 1,000 kg papildus
Vainadzins - 1,000 kg vai 1,200 kg 1.49 EUR par KG

Klingeris — no 1,200 kg lidz 3,000 kg
GARSIGI e IZDEVIGI e ERTI



PEC INDIVUDUALA NOFORMEJUMA

SALDAIS VAI SALAIS KLINGERIS AR INDIVIDUALO NOFORMEJUMU
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SASTAVS:
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas, miklas un pildijuma
proporcijas 50/50 svétku klingerim.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, saulespuku ellu, cukuru, par-
tikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: péc izvéléta salda vai sala klingera.
Dekors: péc izvéléta salda vai sala klingera.

FORMA, SVARS UN CENA:

Y Péc individuala noformé&juma

‘\L 1 zvérina figira - 1.50 EUR
~ SmilSu miklas plaksnite noveél&jumiem - 2.00 EUR 10 ziedinu figiras - 2.00 EUR )
4*4‘ ' 10 smaidinu figiras - 2.00 EUR | =
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RAUSISI SALIE

SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: péc vedetarieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: Holandes sieru un majonézi
Dekors: Holandes siers.

Iesakam: vegetérieéiem.

Cena:

12.99 EUR/KG

ZAVETAS GALAS PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

P|Id|Juma izmantojam: cauraugusu speka galu, sipolus, melnos piparus.
Dekors: sezama séklas.

Cena:

11.99 Eur/KG

DARZENU UN TOFU SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: pec vedetarieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: brokolus, cukini, burkanus, zalas pupinas, spinatus,
tofu sieru, Holandes sieru, salatu majonézi.
Dekors: sezama séklas un linséklas.
Iesakam: vedetarieSiem.

Cena:

10.99 Eur/KG

SENU PILDIJUMU

Gatavojam: pec vedetarieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: marinéti Sampinjoni, cepti sipoli.

Dekors: linseklas.
Iesakam? vegetariesiem.

Cena:

12.99 Eur/KG
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RAUSISI SALDIE

KANELA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo tdeni.

Pildijuma izmantojam: kanéli, cukuru, vanilas varito krému.

Dekors: kanélis un cukurs.

Cena:

9.99 EUR/KG

BIEZPIENA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: biezpiena pildijumu ar vanilas garsu (satur
pienu-ieskaitot laktozi).

Cena:

- . . 9.99 EUR/KG

APELSINU IEVARIJUMA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: apelsinu ievarijuma pildijumu.

Dekors: drumstalas, pudercukurs

" Cena:

qﬁ i 10.49 EUR/KG
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PIRADZINI

IECIENITAIS AR SPEKA GALAS PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesSu tradicionalas receptes, no rauga miklas.
\ Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,

raugu, dzeramo ddeni.
; Pildijuma izmantojam: cauraugusu speka galu, sipolus, melnos piparus.
S :
T "m
= J .
Cena: l. -

259 - 0.39 EUR ‘k\l_‘ﬂ,

40g - 0.54 EUur

VISTAS FILEJU UN ZALUMU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no rauga miklas.
' Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, dzeramo Utdeni, cukuru, partikas sali.
Pildijuma izmantojam: vistas fileju, Holandes sieru, skabo kréjumu 20%, aug-
stvértigu margarinu bez konservantiem un hidrogéniem taukiem, pétersilus un
dilles.
Dekors: lins€klas.

Cena:
359 - 0.59 EUR
65g - 0.89 EUR

VINES CISINS LENGETAJA MIKLA
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: vines cisinu bez apvalka.
Dekors: linséklas un sezama séklas.

Cena:
659 - 0.74 EUR w
1159 - 1.29 EUR QuE—

BULJONA TRADICIONALAIS PIRADZINS

Gatavojam: péc latviesSu tradicionalas receptes, no kartainas rauga miklas.

] Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: malto galu 100%(liellopu gala), sipolus.

Cena:

30g - 0.49 EUR
60g - 0.89 EUR
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PIRADZINI

SENU UN SIPOLU PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas. -
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,

raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: marinétus Sampinjonus un ceptus sipolus.

Iesakam: vegetarieSiem. s
¥ P : .'h" "
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Cena:

30g - 0.44 EUR
45g - 0.64 EUR

STOVETU KAPOSTU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, )
raugu, dzeramo tdeni.
Pildijuma izmantojam: Stovetus kapostus ar burkaniem un kimeném.
Iesakam: vedetarieSiem. r

Cena:

30g - 0.39 EUR
el 450 - 0.49 EUR

SPINATU UN FETAS SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: péc grieku sala pildijuma receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, augstvertigu margarinu bez

konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, )
raugu, dzeramo ddeni.

Pildijuma izmantojam: spinatu pildijumu, feta sieru.
Iesakam: vedetariesiem.

Cena:

30g - 0.44 EUR
559 - 0.64 EUR

PIRADZINS AR KARTUPELU UN ZALUMU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: kartupelu biezeni, ceptus sipolus un zalumus.
Iesakam: vegetarieSiem.

.

Cena:

30g - 0.39 EuRr
60g - 0.49 EUR
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SMALKMAIZITES SALAS

VISTAS FILEJAS UN DARZENU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.
Pildijuma izmantojam: vistas filejas gabalinus, Sampinjonus, marinétus
gurkus, papriku, Holandes sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.
Dekors: sezama séklas, linséklas.

"-:"I .Ia

Cena:

40g - 0.54 EUR
80g - 0.94 EUR

KARBONADES UN DARZENU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo ddeni.
Pildijuma izmantojam: kipinatu karbonadi, Sampinjonus, marinétus gurkus,
papriku, Holandes sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.
Dekors: kimenes un juras sals.

Cena: *
40g - 0.49 EUR PN
80g - 0.89 EUR

KUPINATA LASA UN DARZENU PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo tdeni.
Pildijuma izmantojam: kipinatu lasi, Sampinjonus, marinétus gurkus, papriku,
Holandes sieru, salatu majonézi.
Dekors: Cia séklas.

Cena:

40g - 0.74 EUR
80g - 1.29 EurR

TUNCA UN DARZENU PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: tuni sava sula, Sampinjonus, marinétus gurkus, papri-
ku, Holandes sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.
Dekors: linseklas.

Cena:

40g - 0.59 EUR
80g - 0.99 Eur

GARSIGI e IZDEVIGI ¢ ERTI




SMALKMAIZITES SALAS

SIERA UN KUPINATAS GALAS PILDIJUMU

Gatavojam: péc musu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, asaldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo tddeni.

Pildijuma izmantojam: holandes sieru, kupinatu galu, majonézi un Chilli mérci.
Dekors: holandes siers.

Cena:

40g - 0.59 EUR
80g - 0.89 EUR

TRADICIONALA AR SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengéetas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo udeni

Pildijuma izmantojam: Holandes sieru un salatu majonézi.

Dekors: Holandes siers.

Cena:
e Ty 40g - 0.59 EURr
<ty ~ 80g-0.89 EUR

DARZENU UN TOFU SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo ddeni.

Pildijuma izmantojam: brokolus, zalas pupinas, cukini, burkanus, spinatus,
tofu sieru, Holandes sieru, salatu majonézi.
Dekors: sezama séklas, linséklas, svaigas dilles.

Cena:

40g - 0.44 EUur
80g - 0.84 EUR
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SMALKMAIZITES SALDAS

KAFIJAS AR VANILAS VARITO KREMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
( Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
\ saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo ddeni.
Pildijuma izmantojam: vanilas varito krému.

1

Cena:

40g - 0.44 Eur
85g - 0.69 EUR

TRADICIONALA AR KANELA PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
\ saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo ddeni

Pildijuma izmantojam: kanéli, cukuru, vanilas varito krému.
Dekors: kanélis un cukurs.

/ .

Cena:

359 - 0.44 EUR
80g - 0.69 EurR

MAGONU - VARITA KREMA PILDIJUMU
Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo tdeni.
Pildijuma izmantojam: magones, varito krému, cukuru.

Dekors: magones.

Cena:
40g - 0.49 EUR
80g - 0.74 EUR

AUSTINA AR CUKURA SIRUPU
Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no kartains rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvertigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, dzeramo tdeni, cukuru 14%, partikas
sali.
Dekors: cukura sirups.

Cena:

BN i B Zgg : 8349]- Eﬁi
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SMALKMAIZITES SALDAS

JANOGU-ABOLU IEVARIJUMA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latvieSu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo tdeni.

Pildijuma izmantojam: janogu-abolu ievarijuma pildijumu.

Dekors: drumstalas, ptdercukurs.

Cena:

40g - 0.44 EuRr
80g - 0.69 EUR

BIEZPIENA AR VANILAS GARSU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no lengétas rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo ddeni.

Pildijuma izmantojam: biezpiena pildijumu ar vanilas garsu (satur pi-
enu-ieskaitot laktozi).

Cena:

40g - 0.49 EUR
80g - 0.74 EUR

KLIJU TRISSTURITIS AR BIEZSPIENA PILDIJUMU

Gatavojam: péc latviesu tradicionalas receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: kliju miltus, augstvértigu margarinu bez konservantiem un
hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali, raugu, dzeramo
udeni.

Pildijuma izmantojam: biezpienu, augstveértigu margarinu bez konservantiem
un hidrogéniem taukiem, ola.

Cena:

329 - 0.49 EUR
659 - 0.69 EUR
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SVIESTA KRUASANI

SVIESTA TRADICIONALAIS KRUASANS

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-
ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.

Iesakam: vedetariesiem.

Cena:

20g - 0.49 EUR
50g - 0.79 EUR

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-
ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.

Dekors: Holandes siers.

Iesakam: vegetarieSiem.

ﬁ = '{#J’?_ >
s Tt JeloS
30g - 0.64 EUR i\'\ & J\ﬁﬁ/

70g - 0.99 EUR

SVIESTA KRUASANS AR SIERU

SVIESTA KRUASANS AR KARBONADI UN SIERU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-
ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.

Dekors: Holandes siers un kipinata karbonade.

Cena:

40g - 0.69 Eur
90g - 0.99 EUR
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SVIESTA KRUASANI

SVIESTA KRUASANS AR KARAMELU PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,

cukuru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.

Pildijuma izmantojam: Karamele. )
Dekors: cukura sirups un zemesrieksti. .

Cena:

359 - 0.69 EUR
80g - 0.99 Eur

SVIESTA KRUASANS AR BIEZPIENA PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu,
cukuru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.

Pildijuma izmantojam: biezpiena pildijumu ar vanilas garsu.

Dekors: cukura dekors balts.

Cena:

359 - 0.64 EUR
80g - 0.99 Eur

SVIESTA KRUASANS AR MARCIPANA PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.

Mi1kla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, saldkréjuma sviestu, cukuru,

raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu. )
Pildijuma izmantojam: marcipana masu un varito vanilas krému.
Dekors: mandelu sSkélites un pldercukurs.

Cena:

359 - 0.89 Eur
80g - 1.19 Eur
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SVIESTA KRUASANI

SVIESTA KRUASANS AR VARITA KREMA PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-
ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.
Pildijuma izmantojam: vanilas varito krému.

Dekors: pudercukurs.

Cena: ;',-- ;
359 - 0.64 EUR | LN
80g - 0.99 EUR :

SVIESTA KRUASANS AR APELSINU IEVARIJUMA PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-

ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.
Pildijuma izmantojam: apelsinu ievarijuma pildijumu.

Cena:
359 - 0.64 EUR
80g - 0.99 EUR

SVIESTA KRUASANS AR SOKOLADES RIEKSTU PILDIJUMU

Gatavojam: péc francu tradicionalas receptes, no saldkréjuma sviesta kartainas miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, saldkréjuma sviestu, cuku-
¥ ru, raugu, partikas sali, olu dzeltenumu, pienu.
Pildijuma izmantojam: Sokolades lazdu riekstu pildijumu.
Dekors: Sokolades gabalini, cukura sirups.

Cena:

359 - 0.79 EUR
85g - 1.09 EUR
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PICAS UN PICELLAS

3 SIERU PILDIJUMU

Gatavojam: péc italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez

konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,

raugu, dzeramo udeni.

t ; Pildijuma izmantojam: tomatu meérci, Mozarellas sieru, Dona blue sieru,
Holandes sieru.

Iesakam: vedetarieSiem.

Cena:

; 50g - 0.69 EUR
7 1409 - 1.49 EUR

VISTAS GALAS, SAMPINJONU PILDIJUMU

Gatavojam: péc italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kvieSu miltus, augstvértigu margarinu bez

konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,

raugu, dzeramo tdeni.

'i Pildijuma izmantojam: kipinatu vistas girosu, marinétu gurku - francu sinepju
salatus, salatu majonézi, Sampinjonus un Mozarella sieru.

Cena:

509 - 0.79 EUR
145g - 1.59 EUR

DOKTORDESAS UN HOLANDES SIERA PILDIJUMU

Gatavojam: péec italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: doktordesu, tomatu mérci un Holandes sieru.

Cena:

50g - 0.64 EUR
145g - 1.39 EUR |
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PICAS UN PICELLAS

3 GALU PILDIJUMU UN SIERU

Gatavojam: péc italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo udeni.

Pildijuma izmantojam: bvistas giross klpinats, vistas fileja kipinata, kar-

bonade kipinata, paprika svaiga, majonéze, tomatu meérci un Mozarella sieru.
-

. f ' ' @ Cena: E =

N B 50g - 0.69 EUR

! - 145g - 1.49 EUR

4 DARZENU PILDIJUMU UN SIERU

Gatavojam: péec italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.

Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo tdeni.

Pildijuma izmantojam: brokolus, cukini, burkanus, zalas pupinas, Sampinjoni,
paprika svaiga, Mozarella sieru, salatu majonézi, dilles.

-

Cena:

50g - 0.59 EUR |
1459 - 1.29 EUR -

TUNCA UN DARZENU PILDIJUMU

Gatavojam: péec italu tradicionalas receptes, no rauga miklas. \
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez

konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo tdeni.

Pildijuma izmantojam: tunci sava sula, Sampinjonus, marinétus gurkus, papri-
ku, mozarellas sieru, tomatu mérci, salatu majonézi.

Cena:

509 - 0.79 EUR

KUPINATA LASA UN DARZENU PILDIJUMU
Gatavojam: péc italu tradicionalas receptes, no rauga miklas.
Mikla izmantojam: augstaka labuma kviesu miltus, augstvértigu margarinu bez )
konservantiem un hidrogéniem taukiem, saulespuku ellu, cukuru, partikas sali,
raugu, dzeramo Utdeni.
Pildijuma izmantojam: kipinata lasa gabalini, Sampinjonus, marinétus gurkus,
papriku, mozarellas sieru, salatu majonézi.

Cena:

50g - 0.99 EUR
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Iepirkties 5 reizes izdevigak un 5 ertak

Iepirkties izdevigak, jo:
1. Registrejoties misu e-veikala un vai ieladéjot privilégiju aplikaci-
ju, mes ieskaitisim Tava konta 1 EUR bonusa!
2. Tu sanemsi 1. bonusa uzkrajuma limeni, kas nodrosinas 4% no
visiem musu produktu pirkumiem katru reizi!
3. Vairak pirkumu, augstaks bonusa limenis, kopa ir 5 limeni, kas
nodrosinas 12% no visiem misu produktu pirkumiem katru reizi!
4. Iesaki misu privilegiju aplikaciju draugiem un sanem bonusus
sava konta par katra drauga pirkumiem lidz 3% papildus!
5. Tava dzimsanas diena davinasim un ieskaitisim UDS konta 3 EUR!
Iepirkties ertak, jo:
1. Registrejoties misu e-veikala un vai ieladéjot privilégiju aplikaci-
ju, Tu redzesi visus musu produktus, cenas, katra produkta sastavu,
jaunumus, izdevigos pirkumus!
2. Varesi pasutit visus musu produktus 24 stundas diennakti un 7
dienas nedela!
3. Varesi pasutit visus musu produktus telefona vai datora no jeb-
kuras vietas!
4. Varesi pasutit visus musu produktus uz konkretu dienu un laiku
un iznemt kada no musu veikaliem vai ar piegadi uz sev velamo vi-
etu Riga un Pieriga!
5. Vienmer busim sasniedzami, Tu varesi izteikt viedokli, novertet
mus un ierosinat ideju!
Lai lejupieladetu
aplikaciju, atveriet sava talruna kameru un
virziet to uz QR kodu.
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